
MENU MIDI
35 $ 

ENTRÉES

Potage du moment
—

Mousse de foie de volaille et verdure 
—

Soupe de poisson + 4 $

PLAT PRINCIPAL

CAVATELLIS ET BOBINES
Cavatellis à la truite fumée maison, pickles d’oignons rouges, huile d’aneth, panna gratta

Produits locaux : ¨Truite de la Ferme piscicole des Bobines à East Hereford¨ 

DESSERT

Gâteau au chocolat, purée de pommes acidulée

Ajoutez un foie gras poêlé à votre plat + 12 $
Ajoutez 5 crevettes à votre plat  + 6 $

Ajoutez un brie fondant à votre plat + 5 $

SH E R B R O OKE



MENU SOIR
55 $ 

PREMIER SERVICE

Raclette délicata
Courges délicata rôties, velouté au fromage raclette au poivre, graines de citrouilles torréfiées, prosciutto

Produits locaux : Courge ¨Les jardins d’etc¨, Fromage ¨Fromagerie La Station¨

DEUXIÈME SERVICE (À AJOUTER) 

Potage du moment + 5 $
—

Soupe de poisson + 9 $

TROISIÈME SERVICE

MACREUSE ET PLEUROTES
Macreuse de bœuf braisée, poêlée de pleurotes, purée de Yukon gold
Produits locaux : Pleurotes ¨ Champignonnière Le Réseau Souterrain¨

QUATRIÈME SERVICE

Gâteau au fromage, purée de pommes acidulée

Ajoutez un foie gras poêlé à votre plat + 12 $
Ajoutez 5 crevettes à votre plat  + 6 $

Ajoutez un brie fondant à votre plat + 5 $
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